
1,800

FOOD & sweets

パワーサラダpower salad

curry

baked dish
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Please choose a main dish.
以下よりメイン料理をお選び下さい

・Beef

・Chicken

・Salmon

氷温高電圧熟成オーストラリア産 WAGYU のローストビーフ

鶏胸肉を香味野菜と共にジューシーに仕上げています

しっとり焼き上げたサーモンの料理のお料理

色々な旬の野菜料理や果実をメイン料理と共にひと皿のサラダ仕立に

Bread
2種のパン

Today’s soup
本日のスープ 480

380

ボタニカルカレー 1,600
Botanical curry with salad

サラダ付
小麦粉、バターを一切使わず野菜の旨味とスパイスで仕上げた胃にも優しいカレー

グリーンカレー 1,600

1,500

Coconut green curry with mini salad
サラダ付

青唐辛子とハーブ × ココナッツの優しい甘みのエスニックなカレー

バジルトマトチキンのホットサンド 
Basil tomato chicken hot sandwich

1,500ラザニア 
Lasagna

1,500クロックムッシュ 
Croquet-monsieur

Coffee (Hot / Ice)

Tea (Hot / Ice)

Café latte

+300
+300

+450

Set Drink Offered at a special price when you order from the food menu.

ボボチャチャ
Bubur_cha_cha

バナナとチョコレートのパフェ
Banana and Chocolate Parfait

sweets & fruits

プレーン

オレンジとヨーグルト

ミックスベリー

キャラメルバナナとベーコン

スクランブルエッグとベーコン

フレンチ・ア・ラ・モード

Plane

Orange and yogurt

Mixed berry 

Caramel banana

Scrambled eggs and baco

Seasonal fruits french toast

表面は砂糖を焦がしたキャラメリゼでパリッと仕上げ
中はしっとりとこだわりの焼き方で仕上げています

french toast

1,200

1,600

1,600

1,600

1,600

2,090

東南アジアで朝食やデザートとして愛されるボボチャチャをitutu風にアレンジ！
季節の果実や様々の具材を食べながら独自ブレンドのココナッツミルクを楽しんでいただけます

1,400

クレームダンジュ
Crèmet d Anjou

1,600
新鮮なクリームチーズやヨーグルトを合わせ、フランスの伝統的な製法から生まれるふわふわな
食感と果実との相性のよい爽やかな味わいをお楽しみ頂けます

1,500

クリームチーズとホワイトチョコレートのバランスのとれた小麦粉不使用/グルテンフリーなデザートです

gluten-free

gluten-free

高カカオチョコレートを使用した濃厚な小麦粉不使用/グルテンフリーなデザートです

Chocolate terrine

Cheese terrine

Today s fruit platter

ショコラテリーヌ

チーズテリーヌ

フルーツの盛り合わせ

1,000

1,000

1,000

※メニュー内の価格は全て税込み価格です

Food & Sweets メニューをご注文の方に
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旬の果実をふんだんに使った特別なフレンチトーストです

The displayed prices include taxes.


